TARIF PLATS UNIQUES

CASSOULET BRESILIEN

carré de porc fumé, saucisse fumée, poitrine fumée, haricots rouges, pommes de
terre, tomates servit avec du riz blanc

GARDIANNE DE TAUREAU
Viande de taureau ,200 g + riz camarquais

covscovs

Poulet, merqguez, poivrons, courgettes, tomates, pois chiche, aubergines, navets,
épices, semoule couscous

COUSCoUS ROYAL

Idem plus agneau

PARIADA DE POISSONS

Assortiment de poissons (saumon, poisson perroguet, rouget, lotte, seiches,
gambas, moules), réti au pistou,
pommes de terre, courgettes, brocolis, tomate, olives
Servit avec une sauce aioli

POLLO (cubain) TOSTARSE CON SALSA CRIOLLA

Filet de poulet grillé sauce salsa criolla
(Oignons rouges, poivrons, piment doux, jus de citron vert, coriandre frais, /e
tout marine)
Servit avec du riz blanc



POULET BASQUAISE

Cuisse de poulet (env.300g) poivrons, chorizo, sauce tomate
Servit avec du riz blanc

POULET YASSA

Cuisse de poulet (env.300g) mariné au citron, oignons, piments, grillé ensuite
Servit avec du riz blanc
COLOMBO DE PORC

Sauté de porc épices servi avec du riz blanc

SAUTE DE KANGOUROU AU POIVRE
Sauté de kangourou avec pomme vapeur

SAUTE D'AGNEAU AUX PRUNNEAUX
Servi avec des haricots blancs

ROTI DE VEAU SAUCE AUX CEPES
Servi avec gratin dauphinois

SAUTE DE CANARD AUX TROMPETTES DELA MORT
Servi avec gratin dauphinois

SAUTE DE BCEUF AUX OLIVES
Servi avec gratin dauphinois

SUPREME DE PINTADE AU JUS D'AIL
Servi avec gratin dauphinois

Le tout en servi en bac gastronome et conteneur isotherme

Service 20,00 € / heure par serveuse



