REPAS DES ANCIENS

Terrine de sanglier maison au piment d'Espelette
Et son mesclun provengal vinaigrette a l'huile de noix
Ou
Salade périgourdine (tranche de foie gras, magret fumée, croutons ceuf mimosa)
Ou
Saumon fumé et sa salade perle océane aux crabes
*%
Tresse de saumon et loup d la fondue de poireaux
Ou
Confis de canard sauce aux trompettes
Ou
Civet de chevreuil au vin d'Ardéche
Ou
Supréme de pintade sauce aux cépes
Ou
ROt de veau aux asperges vertes et chorizo (suppl. 1,00 €)

Croguant pomme de terre, tomate confite, crigue de courgettes

*

Brie de Meaux verdurette
Ou

Fromage blanc a la créme
**

Soufflé glacé grand marnier
Ou
Fondant chocolat au ceeur carame/

Ou

Tarte fine aux pommes et sa glace vanille
*%

café

Service, matériel compris.



