
Punch de bienvenue et ses feuilletés 

 

feuilleté d’escargots persillé 

Et son mesclun provençal à l’huile de noix 

Ou 

Salade de mâche et ses dés de saumon fumé et st jacques 

vinaigrette à l’huile d’olives 

*** 

Dos de colin et sa sauce pistou avec ses fleurons 

Ou 

*Roulade de sole farcie aux courgettes et poivrons 

*** 

Trou normand  

*** 

Petite roulée de veau au serrano et sa duxelles de champignons 

Gratin dauphinois, verrine de flan de poireaux, purée de potiron 

Ou 

Gigot d’agneaux rôti sauce lardons estragon 

Pomme dauphine, verrine de champignons, purée de potiron 

Ou 

Confis de canard sauce poivrade 

 Gratin dauphinois, verrine de flan de poireaux, purée de potiron 

 

*** 

Brie de Meaux 

Ou 

Fromage blanc à la crème 

*** 

Macaronade mandarine impériale-mûre et crème anglaise 

Ou 

Craquant crème brulée fruits rouges sauce caramel 

OU 

*OMELETTE NORVEGIENNE  

*** 

Café 

** 

Vin compris coteaux du Tricastin la Susienne rouge et rosé 

Pain 

 service, nappage, vaisselle compris 

Sur une base de 80 pers pour moins me consulter 
 


