PROPOSITION POUR REPAS

Salade de jeunes pousses, brochette de gambas marinées
Et son cornet de saumon fumé, déglacage balsamique

Ou
Salade océane
(Mesclun provencale, saumon et haddock mariné,
Feuilleté au crabe, vinaigrette huile d’olives)
Ou

Terrine de chapons aux trompettes
Avec sa petite salade de mache vinaigrette huile d’olives

***%

Trou normand (suppl. 1,00 /pers)

***%

Roti de veau sauce aux cepes
Fondant topinambour, endive braisé au beurre, tomate confite
Ou
Saute de canard aux olives
Gratin dauphinois, verrine de potirons, crique de légumes

Ou

Civet de porcelet au gout fumé

Croquant pomme de terre boulangere, crique de légumes, tomate confite
Ou
Boudin blanc bardeé au jus de truffes
Croquant pomme de terre et fois gras, tomate cocktail confite, brocolis fermier

**k*

Bleu d’auvergne
Ou
Fromage blanc a la créeme



***

Fondant chocolat servit tiede et sa creme anglaise
Ou
Nougat glacé de Montélimar et son coulis de fruits rouges

***k

Café

**

Pain

service, nappage, vaisselle compris



