
 

PROPOSITION POUR REPAS  
 

 

MENU  

 

Mise en bouche 

** 

Verrine de bavarois de saumon fumé au fromage frais 
** 

 

Salade océane  

(Mesclun provençale, saumon et haddock mariné,  

Feuilleté au crabe, vinaigrette huile d’olives) 

Ou 

 

Terrine de chapons aux trompettes de la mort 

Sur verdure 

*** 

 

Trou normand 

*** 

 

Cuisse de pintade aux jus de thym et lardons 

 

Ou 

 

Sauté de porcelet aux morilles 

 

 

Fondant pomme de terre noix, tomate cocktail confite, 

Petit pois à la française 

 

 

 

 



 

 

*** 

 

Brie de Meaux verdurette 

Ou 

Fromage blanc à la crème 

 

 

 

*** 

 

Fondant chocolat (tiède) et sa crème anglaise 

 

Ou 

 

Crêpes au chocolat flambé au Cointreau  et sa glace vanille 

 

*** 

Café 

** 

Pain 

 
 

service, nappage, vaisselle compris 
 


